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	1. ЦЕЛЬ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	     Цель освоения дисциплины Менеджмент предприятий пищевых производств - приобретение обучающимися знаний в области менеджмента предприятий пищевых производств, которые позволят им сформировать современное управленческое мировоззрение и выработать навыки практической деятельности, а также формирование профессиональных и универсальных компетенций, необходимых для решения практических задач по управлению организациями, работающими в пищевой промышленности
     Освоение дисциплины способствует подготовке выпускника к решению следующих типов задач профессиональной деятельности: 
     производственно-технологический: 
- определение целей, постановку задач и связи между ними,
- обеспечение эффективности командной работы, 
- определение своей роли и ответственности за результат работы команды, 
- планирование, организация, координация, мотивация и контроль работы подчинённых,
- подготовка предложений по повышению эффективности производства и конкурентоспособности продукции, направленных на рациональное использование и сокращение расходов сырья, материалов,
- снижение трудоемкости производства продукции, 
- повышение производительности труда, 
- экономное расходование энергоресурсов в организации, 
- внедрение безотходных и малоотходных технологий переработки растительного сырья


	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ, СООТНЕСЕННЫЕ С РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Результаты освоения ООП: код и формулировка компетенции (в соответствии с учебным планом) или ее части
Код и формулировка индикатора достижения компетенций
Планируемые результаты обучения по дисциплине
ПК-1 Способен разрабатывать системы мероприятий по повышению эффективности технологических процессов производства высококачественных безопасных продуктов питания из растительного и животного сырья
ПК-1.2 Готовит предложения по повышению эффективности производства и конкурентоспособности продукции, направленных на рациональное использование и сокращение расходов сырья, материалов, снижение трудоемкости производства продукции, повышение производительности труда, экономное расходование энергоресурсов в организации, внедрение безотходных и малоотходных технологий переработки растительного сырья
Знает: 
-методы подготовки предложения по повышению эффективности производства, направленные на повышение производительности труда, экономное расходование энергоресурсов в организации и внедрение безотходных и малоотходных технологий переработки растительного сырья. 
Умеет:
-готовить предложения по повышению эффективности производства, направленные на повышение производительности труда, экономное расходование энергоресурсов в организации и внедрение безотходных и малоотходных технологий переработки растительного сырья.
УК-2 Способен определять круг задач в рамках поставленной цели и выбирать оптимальные способы их решения, исходя из действующих правовых норм, имеющихся ресурсов и ограничений
УК-2.2 При разработке проекта определяет цель(и), перечень задач и связи между ними
Знает: 
-методику определения цели и задач разрабатываемого проекта, ориентируется в их взаимодействии . 
Умеет:
-определять цели и задачи разрабатываемого проекта, распределять связи между ними.
УК-3 Способен осуществлять социальное взаимодействие и реализовывать свою роль в команде
УК-3.1 Признает эффективность командной работы, определяет свою роль, несет ответственность за результат
Знает: 
-основы управления персоналом, особенности поведения отдельных работников и понимает свою роль в социальном взаимодействии и организации командной работы. 
Умеет:
-оценивать эффективность командной работы, определять свою роль в социальном взаимодействии и нести ответственность за результат совместной работы коллектива.
УК-3.4 С учетом своей роли планирует, распределяет, организует, выполняет, координирует, контролирует и оценивает работу
Знает: 
-основные методы и приёмы планирования, организации, мотивации, координации и контроля деятельности работников предприятия . 
Умеет:
-планировать, организовывать, мотивировать и координировать деятельность работников предприятия, а также оценивать результаты их труда.

	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	3. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	     Дисциплина относится к части учебного плана, формируемой участниками образовательных отношений.
     Освоение дисциплины необходимо как предшествующее при изучении дисциплины Организация пищевых производств, выполнении и защите выпускной квалификационной работы, а также при прохождении технологической практики.

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	4. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ И ВИДЫ УЧЕБНОЙ РАБОТЫ 
ПО ФОРМАМ И СРОКАМ ОБУЧЕНИЯ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Очная форма обучения - 7 семестр

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Вид занятия
Часов по учебному плану
Контактная работа с преподавателем:
42
-занятия лекционного типа, в том числе:
20
          практическая подготовка
0
-занятия семинарского типа:
     -семинарские/практические, в том числе:
20
          практическая подготовка
0
     -лабораторные, в том числе:
0
          практическая подготовка
0
-консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
2
Самостоятельная работа:
66
     в т.ч. курсовая работа (проект)
Промежуточная аттестация:
     зачет
Общая трудоемкость
108

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Заочная форма обучения - 4 курс

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Вид занятия
Часов по учебному плану
Контактная работа с преподавателем:
16
-занятия лекционного типа, в том числе:
6
          практическая подготовка
0
-занятия семинарского типа:
     -семинарские/практические, в том числе:
6
          практическая подготовка
0
     -лабораторные, в том числе:
0
          практическая подготовка
0
-консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
4
Самостоятельная работа:
88
     в т.ч. курсовая работа (проект)
 контрольная работа
+
Промежуточная аттестация:
     зачет
4
Общая трудоемкость
108

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	5. СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Очная форма обучения

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Количество часов по видам учебной работы
контактная работа с преподавателем
занятия семинарского типа:



№



Раздел / Тема дисциплины
ВСЕГО
СР
занятия лекционного типа
семи-нарские/ практи-ческие
лабора-торные
консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
1
Введение в менеджмент пред-приятий пищевых производств: предмет, цели и задачи дисциплины
10
6
2
2
0
2
Эволюция концепций менеджмента
11
7
2
2
0
3
Понятие и экономическая сущность предприятий пищевых
11
7
2
2
0
4
Типы предприятий пищевых производств
10
6
2
2
0
5
Содержание и классификация функций менеджмента 
11
7
2
2
0
6
Понятие и сущность основных методов управления 
10
6
2
2
0
7
Сущность управленческого решения и этапы его принятия на предприятиях пищевых производств
11
7
2
2
0
8
Особенности управления пер-соналом на предприятиях 
10
6
2
2
0
9
Содержание и формы проявления «власти» и «влияния» 
11
7
2
2
0
10
Общая характеристика стилей менеджмента на предприятиях пищевых производств
11
7
2
2
0
Подготовка и защита курсовой работы (проекта)
Промежуточная аттестация (зачет)
0
0
0
ИТОГО
108
66
20
20
0
2
В том числе:
практическая подготовка
0
0
0
0

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Заочная форма обучения

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Количество часов по видам учебной работы
контактная работа с преподавателем
занятия семинарского типа:


№


Раздел / Тема дисциплины
ВСЕГО
СР
занятия лекционного типа
семи-нарские/ практи-ческие
лабора-торные
консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
1
Введение в менеджмент пред-приятий пищевых производств: предмет, цели и задачи дисциплины
11
9
1
1
0
2
Эволюция концепций менеджмента
9
8
1
0
0
3
Понятие и экономическая сущность предприятий пищевых
8
7
0
1
0
4
Типы предприятий пищевых производств
11
10
1
0
0
5
Содержание и классификация функций менеджмента 
9
8
0
1
0
6
Понятие и сущность основных методов управления 
10
9
1
0
0
7
Сущность управленческого решения и этапы его принятия на предприятиях пищевых производств
11
10
0
1
0
8
Особенности управления пер-соналом на предприятиях 
9
8
1
0
0
9
Содержание и формы проявления «власти» и «влияния» 
11
10
0
1
0
10
Общая характеристика стилей менеджмента на предприятиях пищевых производств
11
9
1
1
0
Подготовка и защита курсовой работы (проекта) / подготовка контрольной работы
Промежуточная аттестация (зачет)
4
4
0
ИТОГО
108
92
6
6
0
4
В том числе:
практическая подготовка
0
0
0
0

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	6. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДЛЯ САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ ОБУЧАЮЩИХСЯ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	№
п/п
Темы дисциплины
Перечень основной и дополнительной литературы
1
Введение в менеджмент пред-приятий пищевых производств: предмет, цели и задачи дисциплины
2
2
Эволюция концепций менеджмента
1,2,3
3
Понятие и экономическая сущность предприятий пищевых производств
2,4
4
Типы предприятий пищевых производств
3,4
5
Содержание и классификация функций менеджмента 
2,3,4
6
Понятие и сущность основных методов управления 
1,2,3
7
Сущность управленческого решения и этапы его принятия на предприятиях пищевых производств
1,2,3,5,7
8
Особенности управления персоналом на предприятиях 
1,2,3,5,6
9
Содержание и формы проявления «власти» и «влияния» 
2,3,5,6
10
Общая характеристика стилей менеджмента на предприятиях пищевых производств
1,2,3,7

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	7. ОЦЕНОЧНЫЕ МАТЕРИАЛЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Оценочные материалы для проведения текущего контроля и промежуточной аттестации представлены в Фонде оценочных средств для текущего контроля и промежуточной аттестации.

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	8. ПЕРЕЧЕНЬ ОСНОВНОЙ И ДОПОЛНИТЕЛЬНОЙ ЛИТЕРАТУРЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Основная учебная литература
1
Иванова, Т. Ю.  Теория менеджмента. Синергетический менеджмент : учебник для вузов / Т. Ю. Иванова, Э. М. Коротков, В. И. Приходько. — 2-е изд., испр. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2025. — 326 с. — (Высшее образование). — ISBN 978-5-534-04857-5. — Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/556432 
2
Менеджмент : учебник и практикум для вузов / под общей редакцией И. Н. Шапкина. — 5-е изд., перераб. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2025. — 589 с. — (Высшее образование).
3
Цветков А. Н. Менеджмент: Учебник для вузов / А.Н. Цветков. - Санкт-Петербург : Питер, 2021. - 256 с
Дополнительная учебная литература
4
Виханский, О. С. Менеджмент: учебник / О. С. Виханский, А. И. Наумов. – 6-е изд., перераб. и доп. – Москва: Магистр Инфра-М, 2019. – 656 с.
5
ЗАРЕЦКИЙ АЛЕКСАНДР ДМИТРИЕВИЧ. Менеджмент : учебник для вузов / ЗАРЕЦКИЙ АЛЕКСАНДР ДМИТРИЕВИЧ, Т. Е. Иванова. - М. : КноРус, 2016. - 267с. : ил. - (Бакалавриат). - Библиогр.:с.265-267 и в подстроч.примеч. - ISBN 978-5-406-04179-6.
6
Корпоративное управление : учебник / В.Р. Веснин, В.В. Кафидов. — М. : ИНФРА-М, 2017. — 272 с. + Доп. материалы [Электронный ресурс; - Режим доступа: http://www.znanium.com]. — (Высшее образование: Магистратура). - Режим доступа: http://znanium.com/go.php?id=661781
7
Сологубова, Г. С.  Организация производства и обслуживания на предприятиях общественного питания : учебник для вузов / Г. С. Сологубова. — 4-е изд., испр. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2025. — 396 с. — (Высшее образование). — ISBN 978-5-534-15237-1. — Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/561624

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	9.  СОВРЕМЕННЫЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ БАЗЫ ДАННЫХ И ИНФОРМАЦИОННЫЕ СПРАВОЧНЫЕ СИСТЕМЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	- Корпоративный менеджмент: www.cfin.ru/marketing
- Научная электронная библиотека: www.elibrary.ru
- Научно-исследовательский институт пищеконцентратной промышленности и специальной пищевой технологии: www.niippspt.ru
- Образовательная платформа: www.urait.com
- Официальный сайт информационно-правового портала «КонсультантПлюс»: www.consultant.ru
- федеральный портал «Экономика. Социология. Менеджмент»: www.ecsocman.edu.ru
- Электронная-библиотечная система: www.znanium.com

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	10. ПЕРЕЧЕНЬ ЛИЦЕНЗИОННОГО И СВОБОДНО РАСПРОСТРАНЯЕМОГО ПРОГРАММНОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ, В ТОМ ЧИСЛЕ ОТЕЧЕСТВЕННОГО ПРОИЗВОДСТВА

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Комплект лицензионного 
программного обеспечения
Комплект свободно распространяемого программного обеспечения
№
п/п
лицензионное программное обеспечение
лицензионное программное обеспечение отечественного производства
свободно распространяемое программное обеспечение
свободно распространяемое программное обеспечение отечественного производства
1
Microsoft Office 365
Антивирус Kaspersky Endpoint Security для бизнеса – Стандартный
Adobe Acrobat Reader DC
Яндекс.Браузер
2
Microsoft Word
Электронный периодический справочник "Система Гарант"
Архиватор 7z
Яндекс.Диск
3
Электронный периодический справочник "Система Консультант Плюс"

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	11. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Помещения представляют собой учебные аудитории для проведения учебных занятий, предусмотренных программой бакалавриата, оснащенные оборудованием и техническими средствами обучения.
Помещения для самостоятельной работы обучающихся оснащены компьютерной техникой с возможностью подключения к сети "Интернет" и обеспечением доступа в электронную информационно-образовательную среду университета.

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


	
	
	

	
	
	


	
	
	

	
	
	



